Liebe Kundinnen und Kunden,

die Weihnachtszeit steht bevor. Daher wollen wir lhnen unser Angebot fir
den Festtagsbraten unterbreiten. Mit unserer letzten Lieferung vor dem
Weihnachtsfest bieten wir lhnen Gefligel, Wild und Festtagsspezialitaten
an.

Gefliigelfleisch

Fur Weihnachten kdnnen wir lhnen Ganse, Enten
Hahnchen und Puten von Bauernhdfen anbieten, die
ihre Tiere nach den strengen Richtlinien der Bio-
Verbande futtern und halten. Durch die artgerechte
Haltung mit ausreichend Grinauslauf, kénnen Sie ein
festes, zartes und schmackhaftes Fleisch fir lhren
Festtagsschmaus erwarten.

Damwild- und Rothirschfleisch

In extensiver, kontrolliert biologischer Haltung
nach Bioland bzw. Naturland-Richtlinien wachsen _ A
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kiichenfertigen Zuschnitt und eine optimale
Reifung des Fleisches garantiert.

Das Damwildfleisch und Rothirschkeule, -braten und -gulasch beziehen
wir von der Bio-Metzgerei Max aus Franken.
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In der umseitigen Tabelle finden Sie alle wichtigen Informationen zum
ungefahren Gewicht der einzelnen Stiicke bzw. Tiere, zur Herkunft und
Haltbarkeit.

Wir wiinschen lhnen gutes Gelingen bei der Zubereitung und
Guten Appetit

Unsere letzten Liefertermine vor Weihnachten 2020

Tour-Nr. Liefergebiet vor Weihnachten

51, 52, 59 RS-Lennep, RS-Liittringhausen, RS- Freitag, 18. Dezember
Burger Str., W-Ronsdorf

Rade, Hiickeswagen, Wipperfiirth

11,12 Wermelskirchen, Burscheid, Leichlingen | Montag, 21. Dezember

21,22,25 Remscheid, W-Cronenberg, W-
Vohwinkel, Solingen-Ost

Dienstag, 22. Dezember

31,32, 39 Elberfeld West, Solingen, Haan Mittwoch, 23. Dezember

Elberfeld Ost, Barmen, Schwelm,
Heckinghausen, Oberbarmen, Beyenburg

41, 42, 44 Donnerstag, 24. Dezember

* Bei den Auslieferungen ab Mittwoch 18.12.20 ist das garantierte MHD der 26.12.20

Unsere erste Lieferung nach Weihnachten erfolgt, fest- und feiertagsbedingt, am
Montag, 04. Januar 2021

Bitte bestellen Sie bis 10.00 Uhr am Donnerstag, den 03. Dezember 2020

Wir wiinschen |hnen allen viel Freude beim Zubereiten lhres Festmahles.

Ihr Team von der Biokiste Hof Kotthausen

Hof Kotthausen gGmbH - Kotthausen 3a, 42399 Wuppertal, Tel.: 0202 — 250 43 76 Fax: 0202 — 250 43 51
Geschéftsfiihrer: Uwe Weber, HRB Wuppertal Nr. 20174 Steuer-Nr. 131/5957/1147 VST 5
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Auslieferung am Freitag 18., Montag 21., Dienstag 22. HOTKoNausen  getermans
Mittwoch 23., Donnerstag 24.Dezember 2020

Gewicht ca.  Lieferant MHD* €/ ke Schweinefilet ca. 0,5kg Bioladen, EG** >6-8 Tage 43,90 €
Damwildbraten o. Kn. 0,8kg - kg  Metzger Max, Hof, DN >26.12.20 46,90 € Is’gll;‘zsigﬁP\I;;T;urfillgﬁllung ca. Tkg Chiemg, Naturfleisch, DK >26.1220 19,90 €
Damwildkeule m. Knochen 3kg - 4kg Metzger Max, Hof, DN >26.12.20 26,90 € Schweinebraten ca. 0.5kg Bioladen, EG** 261220 2490 €
Damwildgulasch 0.75ke Metzger Max, Hof, DN >26.1220 39,90€ Gans m. Innereien ,klein“  3,8kg - 4,8kg  Schroders Bio, DB >26.12.20 24,90 €
Damwildsteaks 4 Stk. ca. 0,4kg Metzger Max, Hof, DN >26.12.20 82,90 € Gans m. Innereien ,groB" Ske - 6kg Schriders Bio, DB 2261220 24.90 €
Rothirschkeule m. Knochen 6kg - 7kg Metzger Max, Hof, DN >26.12.20 26,90 € Giinsekeule (1 Stk.) ca. 0.45kg Schréders Bio, DB 2261220 49,90 €
Rothirschbraten o. Knochen 1kg—1,5kg  Metzger Max, Hof, DN >26.1220 4590 € Giénsebrust m. Haut ca. 0.4kg Schréders Bio, DB 26,1220 69,90 €
Rothirschsteaks 4 Stk. ca. 0,4kg Metzgerei Max, Hof, DN >26.12.20 84,90 € Ente m. Hals und Innercien  ca. 2kg Eiermacher, EG 26,1220 16,90 €
Rothirschgulasch 0,75kg Metzger Max, Hof, DN >26.1220 3890 € Entenfilet / -brust 03ke Eiermacher, EG 261220 39,90 €
Filet vom Rind, 2 Stiick 0,3kg Bioladen, EG 261220 79,90€ Entenkeule (2 Stk.) 0,5kg Eiermacher, EG >26.1220 21,90 €
Rinderfilet am Stiick ca. 2kg Biofleischerei Jansen, EG >6-8 Tage 75,90 € Pute 4,555 4,5kg—5.5kg Bioladen, EG** 2261220 24.90 €
Braten vom Rind ca. 1kg Biofleischerei Jansen, EG >6-8 Tage 28,90 € Pute 6 - 8kg 6ke - Ske Bioladen, EG** 2261220 24,90 €
Rinderbraten Almkriuter ca. 1,2kg Chiemg. Naturfleisch, DK~ >26.12.20 37,90 € Putenkrustenbraten Ikg— 15kg  Chiemg, Naturfleisch, DK >26.12.20 39,90 €
Roastbeef/Rostbraten ca. 0,5kg Biofleischerei Jansen, EG ~ >6-8 Tage 46,90 € Putenrollbraten Ikg - 1.5kg  Chiemg, Naturfleisch, DK >26.12.20 39,90 €
Rumpsteak, 2 Stiick ca. 0,35kg Bioladen, EG** >6-8 Tage 55,90 € Perlhuhn ca. 15ke Le Picoreur 2261220 19,90 €
Kalbsfilet ca. 0,8kg Biofleischerei Jansen, EG ~ >6-8 Tage 82,90 € Brathihnchen 12kg - 1.5kg Bioladen, EG** 6 8Tage 16,90 €
Kalbskotelett ca.03kg  Bioladen, EG >261220' 4690€ Hihnchenbrustfilet (2 Stk.) ca.0,4kg  Bioladen, EG** >6-8 Tage 38,90 €
Kalbsbraten ca. lkg Bioladen, EG >26.1220' 49,90 € Hiahnchenkeule mediterran  0,3kg Chiemg, Naturfleisch, DK~ >26.12.20 19,90 €
Kalbsschnitzel, 2 Stiick ca. 0,25kg Biofleischerei Jansen, EG ~ >26.12.20 52,90 € geflllt
Lammkeule ca. Ikg Chiemg. Naturfleisch, DK >26.12.20 37,90 € * Das MHD (Mindesthaltbarkeitsdatum) gilt fiir die Lagerung bei 0° - 4°C. Da viele Kihl-
mediterran gewlirzt schranke nicht auf solch tiefe Temperaturen eingestellt sind, empfehlen wir im Zweifelsfalle
Lamm-Rosmarin-Braten, Ikg Chiemg, Naturfleisch, EG ~ >26.12.20 31,90 € da.S Fleisch eipzufrieren. Bei nur wenigen Tagen in der Gefriertruhe ist eine Qualitats-
gerollt minderung weitgehend ausgeschlossen.
Fondue-Fleisch, 0,.9ke Chiemg, Naturfleisch, EG ~ >26.1220 35,90 € **Da die Tiere flr das Bioladen-Fleisch von unterschiedlichen, verbandszertifizierten Hofen

Rind/Schwein/Pute

stammen, kénnen diese Produkte nicht den einzelnen Verbanden zugeordnet werden und
sind daher als EU-Bio-Ware gekennzeichnet.
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